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Salus Tee-Spezialitdten - hochste
Qualitat und natirlicher, gesunder Genuss

Garantierte Salus Qualitdt - besonders hohe Ergiebigkeit
Alle Krauter, Frichte und Gewirze werden bei Salus sorgsam
ausgewdhlt und besonders schonend verarbeitet.

Das Ergebnis: Feinst verlesene, aromatische Bestandteile mit
einem hohen Anteil an wertvollen Inhaltsstoffen fir besonders
ergiebigen Tee und vorziglichen Geschmack.

Okologische Rohstoffe

Die Firmenphilosophie wird von einem ganzheitlichen
Weltbild bestimmt. Bei Salus verwenden wir daher, wo
immer maéglich, nur Zutaten aus kontrolliert 6kologischem
Anbau.

Es werden keine Rohstoffe aus Agro-Gentechnik einge-
setzt, das qilt natirlich auch far Aromen.

Wir verwenden keine kinstlichen oder naturidentischen
Aromen

Praktischer Artenschutz: Vom Aussterben bedrohte Pflan-
zen werden nur gezielt (mit Genehmigung) gesammelt
oder von uns selbst angebaut (z. B. Bergarnika, gelber
Enzian...).

Eigene Herstellung

Die Teeherstellung erfolgt ausschlieBlich bei Salus in Bruckmhl:

Alle Rohstoffe werden vorab mit Hilfe von natirlicher
Quellkohlensdure und unter Druck - ganz ohne Chemie -
von Schadlingen befreit, anschlieBend sortiert, geschnit-
ten, gereinigt, und gesiebt. Entsprechend der jeweiligen
Rezeptur stellen wir unsere zahlreichen unterschiedlichen
Teemischungen in speziellen Mischanlagen her. Anschlie-
Bend werden die Tees vollautomatisch abgepackt.

Qualitatssicherung

Salus bietet ein sehr umfangreiches Lebensmittel- und auch Arz-

neitee-Sortiment in Bio-Qualitat an:

® Unsere Prifparameter fiir die verwendeten Rohwaren liegen
weit Gber den gesetzlichen Vorgaben und den Kontrollen,

die fir das Bio-Siegel vorgegeben-sind.

Salus Bio-Zeichen: Das Salus Bio-Zeichen
garantiert die Herkunft aller Zutaten aus
okologischem Landbau und zusatzlich die
sorgfdltige Kontrolle samtlicher Teebe-
standteile im eigenen Labor.

Oata
bio

Nachhaltigkeit = Zukunft

MaRnahmen bei Salus:

Okologischer Anbau, keine Agro-Gentechnik

Regenerative Energieversorgung durch Wasserkraft,
Solarthermie und Photovoltaik

Energiesparendes Beleuchtungssystem Solar-Pipe und
kombinierte Kihlsysteme

Laftung mit Warmertckgewinnung (Produktionsbereich)
Warmedammung im Fassadenbereich

Soziales Engagement

Unterstiitzung von Kleinbauern bei Bio-Projekten
in verschiedenen Landern

Anbauvertrage mit Familienbetrieben in Deutschland

Krautergarten im ,Lichtblick”, Hasenbergl (sozialthera-
peutische Kinderbetreuung)

Erhaltung des Salus Auwald Biotops (27.000 gm) mit
Alpinum, Moorbiotop, Heilkrduter-Lehrpfad und Natur-
kunde Museum

Tee-Produktion

Vom Anbau bis zur fertigen Packung

Spitzenqualitat fir hochste Anspriiche - seit 1916
SALUS Haus GmbH & Co. KG - 83052 Bruckmiihl - www.salus.de
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Tee-Cocktail a la

,,Caipirinha“

Zutaten fiir 3 Personen:

4 Filterbeutel Salus Ingwer Zitrone, 1 Stiick
Limette, 50 g Rohrzucker, 50 ml Cachaca,
9-12 Minzblatter, 10 Eiswirfel

500 ml Wasser zum Kochen bringen. Filterbeutel
mit sprudelnd kochendem Wasser ibergieBen-
und 7 Min. ziehen lassen. AnschlieBend Filter-
beutel entfernen. Den Rohrzucker im heilSen Tee
auflosen, zum Abkuhlen die Eiswiirfel zugeben
und Tee kaltstellen. In der Zwischenzeit eine
halbe Limette in Scheiben schneiden und die an-
dere Halfte auspressen. Limettensaft und Cacha-
ca zum abgekihlten Tee geben. Die Mischung auf
3 Glaser aufteilen und jeweils mit einer Limetten-
scheibe und 3-4 Minzblattern garnieren.
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mit Holunderbliiten-Apfel Tee

Lutaten fiir 4-5 Personen:

Salus Holunderbliiten-Apfel Tee,
300 ml Apfelsaft, 10 Eiswiirfel, 300 ml Sekt

Vier Filterbeutel Holunderbliten-Apfel Tee mit
200 ml kochendem Wasser aufgielSen und

10 Minuten ziehen lassen. Zum Abkihlen

10 Eiswirfel zugeben und kaltstellen.

Anschliefend je 300 ml gekihlten Apfelsaft und
Sekt (alternativ Mineralwasser) hinzugeben.

kann nach Belieben Mine-
ralwasser mit Kohlensaure
verwendet werden.

Eisgekihlter 3
De

Zutaten fiir 5 Personen:

Salus Cool Cassis, 150 g Beerenfriichte,
200 ml Johannisbeernektar, 10 Eiswiirfel,
100 ml Prosecco, zum Garnieren Minzblatter

Finf Filterbeutel mit 300 ml sprudelnd
kochendem Wasser aufgiel3en, 10 Min. ziehen
lassen und ggf. etwas siRen. AnschliefSend

10 Eiswrfel zugeben und kaltstellen. Den eis-
gekahlten Tee mit 100 ml Prosecco (alternativ
Mineralwasser mit Kohlensaure), 200 ml Johan-
nisbeernektar und ca. 150 g Beeren (nach Belie-
ben pirieren) verfeinern.

Tipp:
Verwenden Sie nur Bio-Zutaten fiir mehr Geschmack,
Qualitdt und eine intakte Umwelt.
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mit frischen Erdbeeren

Zutaten fiir 4 Personen:

4 Filterbeutel Salus Erdbeeren Friichte-
Cocktail, 200 g frische Erdbeeren,

1 TL Rohrzucker, 200 ml Rhabarbersaft,
4 Blatter Zitronenmelisse, Crushed Ice

400 ml Wasser zum Kochen bringen. Filterbeutel
mit sprudelnd kochendem Wasser iibergieRBen,
10 Min. ziehen lassen und anschlieRend Filter-
beutel entfernen. Den Tee kalt stellen. Die Erd-
beeren waschen und putzen, 4 Stiick zur Deko-
ration bei Seite legen und den Rest zusammen
mit dem Rohrzucker prieren. Die Erdbeermasse
auf vier Glaser aufteilen, mit Tee und Rhabarber-
saft aufgiefen und umrihren. AnschlieBend mit
Crushed Ice fillen und mit Erdbeeren und Zitro-
nenmelisse garnieren.




